Reyione Sidiltana
Ente Sviluppo Agricolo

Caccamo, li 23/01/2023

Cod. Fisc. 800 208 308 26
Part. IVA: 00760140822

SERVIZI ALLO SVILUPPO
S.O.P.A.T. n. 57, Via Del Carmine 50
90012 Caccamo (PA)

Tel. 091/8121399, fax 091/8121900
e-mail —sopat.caccamo@entesviluppoagricolo.it

Ai COMUNI DI: ALIMINUSA, CACCAMO, CERDA,
MONTEMAGGIORE BELSITO, SCIARA, TERMINI
IMERESE.

E.p.c. ai SERVIZI ALLO SVILUPPO
ESA
PALERMO

ARGOMENTO: CIRCOLARE INFORMATIVA. Concorso Regionale degli oli Extravergine di
Oliva Siciliani — “MORGANTINON 11° EDIZIONE 2023”.

Al fine di dare opportuna divulgazione dell’iniziativa, presso le aziende del comprensorio, si
comunica che ’ENTE SI SVILUPPO AGRICOLO per il tramite della S.O.P.A.T. n. 47 di
VALGUARNERA, organizza la 11°_edizione del Concorso Regionale “MORGANTINON
2023”.

Premesso quanto sopra, per una possibile attivita divulgativa nei siti Istituzionali o altre modalita
di divulgazione, si invia:

» Locandina del concorso;
» Regolamento di partecipazione;
» Modelli di partecipazione Allegato A e B;

Per eventuali ulteriori chiarimenti contattare 1’Ufficio organizzatore del Concorso regionale
Tel 0935/41063, e/o lo scrivente Ufficio, SOPAT n. 57 di Caccamo, al seguente recapito
telefonico, 091/8121399.




» Baghonn Beias
Ente Sviluppo Agricolo
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UNIONE
™, REGIONALE G
',’ ;%?_‘C;;n Regione Siciliana
Assessorato Regionale Agricohura
Sviluppo Rurola ¢ Pescn Maditerranea
1P - Laboratorio Senseriale di Cotania

g

Libere Cansorzio Comunale {omune di Aidane
di Enal

Termine di presentazione dei campioni:

15 febbraio 2023

da inviare a:

Ente Sviluppo Aricolo - Sopat 47
Via Tommaso Lo Monaco, 1 - 94100 Enna
Tel. 0935 41063
www.entesviluppoagricolo.it
sopat.valguarnera@entesviluppoagricolo.it
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REGOLA awwﬂﬁ‘w_mw

Articolo 1

L‘Ente di Sviluppo Agricolo, atiraverso la SOPAT 47 di Val-
guarmera, con il Patracinio dell’

 rato Regionale mm__ﬁmzoo:c_f
- .m&ﬁ m&no Mediterranea, i

valorizzare i 3_%_0:6* extravergini m.or<o vm.,@

rime F nozomnmsNS

Z nferno mm concorso 3¢3e.5.<e< Koqmaaao: sono
%«mﬁ&ﬁ mm mm%: mmN_os.” i.@ .o_‘ o:o >\ruron 0&0 Bio

Possono partecipare al Concorso:
coltori singoli o associati in possesso dei requisiti di
cui all'art.3; che confezionano il prodotto, in proprio
o presso ferzi, secondo le norme vigenti in materia
di imballaggi ed etichettature di olio extravergine

d'oliva e che producano Smmaamaw vnz:m di olio-
_dialmeno 5 quintali;
.Hrdao_. operanti :m_ :w::o:o si _.aso\ nrm

, Unione Regionale Cuochi
Siciliani e con la collaborazione del Libero Consorzio -
Comunale di Enna, del Comune di >_ao=¢ am__\b,mmwmma. .

“producano mediamente partite di olio di almeno 5

quintali. E consentita la presentazione da parte della
stessa azienda di un numero massimo di 3 oli a condi-
zione che abbiano caratteristiche varietali o di altro tipo
diverse fra di loro.

I campioni con certificazione Bio o IGP o DOP parteci-
peranno alle rispettive sezioni. | campioni in convenzio-
nale parteciperanno alla sezione Miglior olio. Nel caso
di campioni con doppia certificazione (Bio + DOP o Bio
+ IGP) I'azienda dovra esprimere la volonta di far par-
tecipare il proprio olio ad una sola delle relative sezioni

{Bio 0 DOP o IGP). Anche la volonta di partecipare alla

sezione Miglior regalo deve essere espressa nella do-
EQ:&Q di partecipazione. Resta .B_u__n.:o la volmn_vo-”
,, N.ww:m di tutti gli oli pervenuti o:o wmn_oz_ >\:u:om

Gli Sﬁ«m&nr dovranno far vm?m::.@ eniro il 15 febbraio

. w,woww alla segreteria del Concorso E.S.A.-8.O.PA.T. 47 -
Via Tommaso Lo Monaco, 1 - 94100 Enna.
il m@ﬁcﬁ.éﬁmcoama@manw

voamnnoﬁoa
mogsaa di %dzwﬁvauwgm con contestuale m_n?aa_-

gni sua parte, secondo il modello alle-
gato mﬁ__mwm% regolamento, softoscritta dal ..;o_nﬂm o
 legale rappresentante (All. A);
- mnwam mmmga_cn del h&ﬁ:ao ¢ del processo di produ-

(Al B);

- copia del mencag_e

legole rappr

- numero 6 Uow ie o alfri contenitori, per ogni fipo di olio,

) H capacita non inferiore a 0,5

 sull’etichettatura;
lo, comprensiva di bottiglia che
pria clientela come regalistica

(s olo nel caso di unlwn_ ‘mo:a alla sezione Miglior

regalo)
# Lo domanda di partecipazione e la scheda descrittiva
dovranno essere compilale per ogni tipo di olio pre
sentato (vedi art.4). Nel caso di documentazione in
¥ completa la domanda sara respinta e i campioni non
saranno restituiti.

i d'olio presentati saranno moxonom? in
omoamam anonima, ad esame sensoriale

(panel test) da parte del PANEL ovmaam
Ispettorato Agricoltura di Catania dell’Ass. mm@ e A
tura - Sviluppo rurale - Pesca mediterranea. Il PANEL sara
costituito in base alle normative vigenti ed in particolare
al D.M. 23 giugno 1992 e ss.mm.ii. che ha istituito I'Albo
nazionale dei tecnici ed esperti degli d'oliva extravergini
e vergini. Tutti gli oli saranno sottoposti, a carico dell’ESA,
ad andlisi chimico-fisiche da parte del laboratorio di ana-
lisi del’Ente di Sviluppo Agricolo (LAGAM di Palermo) o

da laboratorio privato convenzienato. | campioni saranno
resi anonimi da un rappresentante dell’ Ente di Sviluppo
Agricolo, Il giudizio della Commissione di assaggio sara

annm_wnw ile.

" Articole 7 ‘
_ Al termine dei lavori sara E%an una mamcago nmmo_so

riferita o tutti i campioni ﬂo i (convenzionali, bio-
logici, 1.G.P. e D.O.P.) sulla base mm_ nc:—mmm_o ozzg_.a

dalla Commissione di assaggio

Dalla groduatoria assoluta verranno poi m&ﬁmom&m una

graduatoria per gli oli biologici, una per gl %Om .

lioliD.OP.

Valguarnera, successivamente alla premia ione,

rapporti di prova relafivi alle analisi sensoriali e fisico<hi-

‘miche del proprio olio.

rticolo 8

_Saranno oftribuiti, sulla wnmw. della graduatoria di cui al

precedente articolo 7, i premi agli oli che si classifiche-
ranné al 1°, al 2° e al 3° posto per ogni sezione. Per la
sezione %ﬁwcworo@bv non verra assegnato aleun pre-
mio se perverranno un humero inferiore a 3 campioni per
. holtre sara attribuito il premio «Morgantinon

, cui olio si classifichera al 1° posto

della graduatoria assoluta. | premi consistono in coppe e

targhe.

Sy proposta della Commissione di@ssaggio, potranno es-

uite Menzioni specia &m_* oli non classificatisi
ma valutati di alta qualita sensoriale con un pun-

~ teggio minimo di 75 ol PANEL.

Per 93;8 mmcgao lo sezione Miglior Immagine saranno
dteibuiti un 1%, 2° e 3° premio clle bottiglie, o contenitori -
presentano un aspetto complessivo con

% ia comunicativa (forma, etichefta, design,
r la sezione Miglior regalo saranno attri-

emio sulla base della confezione ragalo

efta il messaggio legato o__ﬁn.mnmn. al

rio, efc. che rivesta mage al




di regalo. Per la sezione Miglior regalo non verra asse-
gnato alcun premio se i campioni che perverranno
saranno inferiori a 3. Per entrambe le sezioni la valuta-
zione sard effettuata da un’apposita giuria composta da
un giornalista esperto in comuncazione eno-gastronomica,
da un esperto designer e da un esperto in marketing.

Gli oli classificati al 1° posto nelle sezioni Miglior olio -

Miglior olio Bio - Miglior olio I1.G.P. Sicilia - Miglior olio

Con il patrocinio di

” s : s UNIONE
D.O.P., saranno sottoposti ad ulteriore valutazione utiliz- . REGIONALE
zandoli nell’esecuzione di alcuni piatti della tradizione . ) MM.O.MHL_

siciliana da parte degli chef dell’Unione regionale Cuochi
Siciliani durante un apposito cooking show che si svolgera
presso |'Istituto Alberghiero Federico Il di Enna. Un'appo-
sita commissione, costituita da un critico eno-gastrono-
mico, da uno chef dell’Unione regionale Cuochi Siciliani
e da un capo panel, valuterd I'olio che meglio esprimera
le sue caratteristiche nell’utilizzo in cucina.

Articolo 9
Le ditte o aziende titolari degli oli premiati potranno men-
zionare i riconoscimenti conseguiti, nel rispetio della
corretta informazione al consumatore e attraverso tutti i
mezzi che riterranno piv opportuni, con la dicitura “Olio
classificato al 1°, 2° o 3° posto della sezione, a seconda
dei casi, Miglior olio - Miglior olio Bio - Miglior olio I.G.P.
Sicilia - Miglior olio D.O.P. - Miglior Immagine, Miglior
olio in Tavola, Miglior regalo del Concorso Regionale
Mopyavtivov - Morgantinon mm@__ oli extravergini d’oliva
siciliani edizione 2023.
La UQ;@QUQN_o:m ale

Con la collaborazione di

Regione Siciliana
Assessorato Regionale Agricoltura
Sviluppo Rurale e Pesca Mediterranea
IPA - Laboratorio Sensoriale di Catania

comporta o_nc: vincolo :
: P - Libero Consorzio Comunale

di Enna

Comune di Aidone

CONCORSO
REGIONALE

Morgantinon

@m@rmo_m
EXTRAVERGINI
D’OLIVA SICILIANI

DUEMILA Nw

REGOLAMENTO



ALLEGATO B

SCHEDA DESCRITTIVA DELI’AZIENDA E DEL PROCESSO DI PRODUZIONE

NOME AZIENDA/DITTA/SOCIETA

TERRENI IN TERRITORIO DEL COMUNE (1)

CONTRADAJE (1)

ORGANISMO DI CONTROLLO (2)

FRUTTATO DI APPARTENENZA [ ] INTENSO [JMEDIO [JLEGGERO (3)

SUPERFICIE AD ULIVETO (1)

PRODUZIONE OLIO CAMPAGNA 2021/22 Kg.

PRODUZIONE OLIO CAMPAGNA 2022/23 Kg.

CULTIVAR UTILIZZATE

%

%o

%

%

%
METODO DI RACCOLTA : [ ] Manuale [ ] Agevolata [ ] Meccanizzata
MOLITURA: [ ] Macine [ ] Frangitore

ESTRAZIONE: [] Decanter 3 fasi [ ] Decanter 2 fasi [ ]Decanter 2,5 fasi ] Altro

DATA

FIRMA

(1) Da compilare solo se 1'olio presentato proviene, anche solo in parte, da propri uliveti

(2) Solo per gli oli biologici e/o 1.G.P. Sicilia e/o DOP

(3) Si tratta di una semplice indicazione che non impegna la Commissione la quale ha facolta di attribuire al
campione un’altra categoria di fruttato



ALLEGATO A
DOMANDA DI PARTECIPAZIONE AL CONCORSO REGIONALE
MopyavTivev

Morgantinon
11" Edizione 2023 Alla S.O.P.A.T. n°47
Via Tommaso Lo Monaco, 1 - 94100 Enna
e-mail: sopat.valguarnera@entesviluppoagricolo.it
Tel. 0935 41063

11 sottoscritto nato a Ll

nella qualita di titolare/legale rappresentante (3) della ditta individuale/societa (3)

denominata:

produttrice ¢ imbottigliatrice d’olio extravergine d’oliva denominato

Recapito postale:

Comune di Prov. di Cap.

Indirizzo

Recapiti telefonici:

e-mail:

presa visione del regolamento del Concorso, che accetta in tutte le sue parti, nel dichiarare di avere i requisiti in
esso prescritti, con la presente chiede di partecipare al

Concorso Regionale - MopyavTiveyv - Morgantinon - Edizione 2023 (1)
Sezione: Miglior olio[] oppure Miglior olio Bio [ eppure Miglior olio 1.G.P. Sicilia [
oppure Miglior olio D.O.P..0  Miglior regalo [1

A tal fine, ai sensi dell’art. 46 del D.P.R. 445 del 28/12/2000 e successive modifiche, consapevole delle
sanzioni penali nel caso di dichiarazioni non veritiere

DICHIARA
- che la ditta o societa ¢ iscritta alla CCIAA di Registro Imprese n°®
con eventuale Unita Operativa iscritta presso la CCIAA di Registro Imprese n°
- che la produzione di olio media annuale ¢ di almeno 5 quintali
- che la ditta o societa ¢ (2) e imbottiglia in proprio/ presso terzi (3) e molisce

in proprio/presso terzi (3)

- che non ha subito condanne per frodi o sofisticazioni;

- che le olive da cui ¢ stato ottenuto 1’olio presentato sono state molite nel mese di anno 20

- che accetta le condizioni di adesione al concorso di cui al regolamento

- che gli oli presentati a concorso hanno i requisiti chimici ¢ organolettici minimi previsti dalle vigenti norme

- di prestare il proprio consenso al trattamento dei dati relativi alla propria azienda, ai sensi del D.Igsn.196/2003 per le finalita
strettamente legate al concorso ¢ per la promozione ¢ la diffusione in ambito curopeo ed extra curopeo.

Ii FIRMA

Allega:

- n° 6 bottiglie o lattine di olio identiche fra di loro di un minimo di 0,50 litri in regola con le norme sull’etichettatura

- n° 1 confezione regalo comprensiva di bottiglia o altro contenitore che 1’azienda propone alla propria clientela come regalistica
(solo nel caso di partecipazione alla sezione Miglior regalo)

- scheda descrittiva dell’azienda (Allegato B vedi retro)

- copia del documento di riconoscimento

(1) indicare a quale sezione iscrivere il proprio olio (vedi art. 4 regolamento)

(2) societa cooperativa, frantoio, azienda agricola, societa di altro tipo (specificare)

(3) cancellare la voce che non interessa



